@ AUSSEHEN

appetitanregende Flelschstruktur, schimmernde
Rottdne lm aufregenden Farbspiel, imposante
Erschelnung, rustikal-seldig

WIENERWALD SCHINKENSPECK
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@ GESCHMACK

seldig am qaumen, Leleht schmelzeno auf
der Zunge, eln Feuerwerk an Geschmack und
Aromen - frisches Flelsch im Voroergrund

@ BAUCHGEFUHL

S

schmelchelnd wno ausgerelft, rauchio- EBHALTLICH ALS
aromatisch, macht Lust auf mehr - b qanzen,
ca. 1 kg PRy
- 5009 geschnitten
www.nemetz-fleisch.at - 1000 geschnitten

ZUM PRODUKT

g GEBACKEMPFEHLUNG ?b GETRANKEEMPFEHLUNG wc' ANLASS

it Felgen und Spargel serviert, besondlers der Wienerwald Schinkenspeck Lst ein kistlicher Vertreter aus

~ U \/OLLVQOYV\/—KV\/MS‘PéVtﬂLb Froclkeener ntensiver Rotwein, kinnen wir enmpfenlen: frischen Pfeffer der Gruppe der Rohpokelwaren - setéthtierte Fletschtellsticke werden
, , , , aus der Mithle, der betont den Schindkeen- trocken gesalzen wund schonend Luftoetrocknet, evst nach der

ode/r z/ar/t umww/l@eLt }fmt Sesam e/m buguetsta Vlr/eer V\//@L%@V odler Specke Rislioh, Buoh ndgen. wir Sohwarsbrot Vs s o e VS W ol e

Grissint, auch eln Kisestangerl el MBLOV"BVLSPVWZ@V L Sommer mit Nissen doazu oder wir essen thin wie Kaltrauch aromatisiert - so blellbt er auben wie bnnen samtweleh

darfg el Blundnerflelsch mit Parmesan und entwickelt sein herausragendes Aroman



