@ AUSSEHEN

altrosa flelschfarbio, umhitllt von goldig
glinzender Folle, feine, homogene
Farbgebung

W GRIFF

weleh b Griff, samtig und elastiseh

2& GERUCH

mild, nach frischem Flelsch und zarter
Leber, aromatische Sithe b Abgang

—
@ GESCHMACK

cremiges Mundgefihl, zart schimelzend,
samtig uno harmonisch, nach frischem
Fleisch und vielfiiltiger Leber

@ BAUCHGEFUHL

g
abgerundet und anhaltend aromatisch,

macht Lust auf wmehr, samtiges Geflidil
verblelbt auf der Zunge

DIE LEBERSTREICHWURST
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§ GEBACKEMPFEHLUNG ?h GETRANKEEMPFEHLUNG wc' ANLASS ZUM PRODUKT
it Grissing undl Oliven als Apperitiv Dle Strelehwurst gehdrt zu den Kochwitrsten. Wir verarbeiten

wir empfenlen ebn Graham- hier passt Bler, Weln, Fruchtsifte it Preiselbeeren am Rinusprigen Brot, T%“:‘f Schwelweﬂeichs’ca/cm {V‘f/bt Speck Zu ehner feinen Masse

. . . als Partyigel mit Solettl und Grissind, wund fligen anschliedend eine frische Leber hinzu. Das Produkt
W&ckﬁelft SR g RWMSPVL@% 00(8}/ ganz SSopE G auf etnem essbaren Liffel mit Basilikum- wird anschliehend in goldene Dirme gefiillt uno gelkocht.
Knickebrot, auch Roggenvoll- Prelselbeer-Sekt

Blatt als Vorspelse, oder elnfach zwischendurch — Wir Ligben den felnen Lebergeschmack, der auf der Zunge zergeht!
Rornbrot haben wiv probiert weils schmeckt ;-)



