@ AUSSEHEN

aufregend marmoriert, seldig glinzende
Oberflitiche, ausdrucksstarkes dunkelrot mit
_larwetbem Speck
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GRIFF

weleh und anschmlegsam, zevoeht auf der
Zunge, warm und wohlwollend

GERUCH
bntensiv und Rriiftio, rauchige Noten tma Vorder-
orund, leichte Schitrfe tn der Nase, raue Tone,
pfeffrig mit Leichtem Kinoferl

@ GESCHMACK

unerwartet wetleh - zergeht wie Butter auf oer Zunge,
bel stiurig-frisch und saftlg, Gewlrze umoeben klar
den lntensiven Flelschgeschmack

@ BAUCHGEFUHL

o

Lang anhaltend und intensiv witrzig, krtiftig uno aus-
drucksstark im Abgang, macht sich deutlich bemerikbar
am Gaumen und verlangt nwach mehr
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ZUM PRODUKT

? ﬁ GETRANKEEMPFEHLUNG

?C' ANLASS

am besten auf der Wursttorte oder bm
wWitrstelstrauss, tdeal und geschmackvoll

§ GEBACKEMPFEHLUNG

wir migen Lauge und Baguette,

die Cervelat gehort in die Familie der Rohwitrste una st mit der
bekannten salaml verwandt - allerdings hat die Cervelat Relnen

mit fruchtio-tntensiven Siften,

s , , Zur Plzza oder iberbackenen Baguettes, Edelschimmel-Rand - was sie nicht minder ausdrucksstarke macht,
sl Gl peile B v o VQW&L@?W Web’&wawew auch als belegtes Britehen ein Genuss, ste wivd aus frischem Schwelne- und Rindfleisch sowie Speck
Toast Rote passen lmmer dazu wer mag auch mit Basilikum-Rallehen hergestellt und nach elner kurzen Riucherphase 1-2 Monate

abgetrocknet



